SPEISEKARTE




Suppen

Tomatencremesuppe
mit Sahnehaube G

€ 4,90
Rinderkraftbriihe

mit Nudeln und Gemdisejulienne 4; c; G; k € 4,80

Vorspeisen und kleine Gerichte

Hirtenkase
in Olivenél mit Paprika, Peperoni, Oliven und
Zwiebeln gebacken, dazu Baguette 3; A; g

€ 7,50
Hausgebeizter Orangenlachs

an Honig-Senf-Dillsauce mit Kartoffelrdsti
und Salatgarnitur p; G; L

€ 7,80
Carpaccio vom Roastbeef

an Feldsalat mit Balsamicocreme und Parmesan,
dazu ofenfrisches Baguette 1;2;3; A; G; N

€ 9,50
Salate

Feldsalat
Feldsalat mit Speck und Croutons
an hausgemachter Essig-Ol-Vinaigrette 2; 3; A € 7,80
Salat nach ,,Art des Hauses*
frische Blattsalate mit Gurke und Tomaten,
mit Sherry-Essig-Schmand-Dressing, gebratenen
Putenbruststreifen, dazu frisches Knoblauchbaguette A;

Salatteller ,,Nizza“

frische Blattsalate mit Gurke und Tomaten,
Thunfisch und Ei, dazu frisches Knoblauchbaguette A; c; b;

€ 11,90

€ 11,20
,Schlemmersalat“

bunter Salat mit Balsamico- Honig- Dressing,
Ei, Streifen vom Rumpsteak und frisch
gebratenen Champignons 1;5;¢; N

€ 14,90
Kleiner gemischter Salat ¢

€ 3,80
GroBer gemischter Salat € 6,90



Fleischgerichte

Wiener Schnitzel
vom Kalb, mit Zitrone, Kapern, Sardellen und Salat A; c; p;

Champignonschnitzel
paniert, vom Schwein, mit Champignonrahmsauce
frischen Champignons und Salat 4; c; G; k

Hessisches Schmandschnitzel
paniert, vom Schwein, mit Schmandsauce,
Speck und Zwiebeln und Salat 2; 3; 4; c;

Schnitzel ,,Walliser Art*
paniert, vom Schwein, mit Camembert
und Preiselbeeren (iberbacken, dazu Salat 4; c; g

Pfefferschnitzel
Schweineschnitzel paniert mit Pfeffer-
rahmsauce und Salat A; ¢; G: k

Geschmorte Ochsenbéckchen
zart gegart, in eigener Sauce
dazu rustikales Mixgemtise k

Putensteaks
an einer fruchtigen Currysauce und einem kleinen Salat g; G; k

Rinderbraten ,,Landhaus Meister*
zarter Rinderbraten an einer kréftigen Spatburgundersauce
und Erbsen-Mbhren-Gemdiise k

Kalbstafelspitz
mit Meerrettichsauce und Gemdisejulienne 3; N

Rinderroulade ,,Hausfrauen Art*
zart geschmort, mit Speck, Zwiebeln und Gurke gefillt,
dazu hausgemachtes Apfelrotkraut 2; 3; k

Rumpsteak
mit Pfefferrahmsauce G: k

Rumpsteak
und hausgemachter Krduterbutter

wahlweise kénnen Sie als Beilage dazu wéhlen:

Pommes Frites, hausgemachte Bratkartoffeln, Résti, Kroketten a,
Petersilienkartoffeln c, Basmatireis, Kartoffelplree c oder Spétzle a; c

18,30

15,20

15,20

15,20

15,10

18,90

17,30

17,60

18,90

18,90

24,90

24,90



Fischgerichte

Gebratener Zander
mit Krduterbutter auf Rahmwirsing,
dazu Petersilienkartoffeln A; G; H € 18,90

Lachsfilet
gebraten, an einer Dill-Rahmsauce
mit Wildreis c € 18,40

Hausspezialitiaten

Kalbsleber

mit Zwiebelsauce und hausgemachtem Kartoffelpliree
dazu ein kleiner Schmandsalat G: k € 15,90

,,Ahle Worscht*
1% alte Wurst von der Fleischerei Schomberyg,

mit Brot und Butter A; G € 9,90
Schweinskopfsiilze
mit Salatgarnitur, Krdutercreme und Bratkartoffeln 2; 3:c; g € 11,90

,,Keglertoast”
2 kleine Schnitzel vom Schweinerticken auf Toast,

mit Champignonrahmsauce und Salatgarnitur 4; c; G; k € 11,90
Roastbeef

kalt aufgeschnitten, mit Bratkartoffeln

und hausgemachter Remoulade c; p; g € 11,30

Geschmorte Gansebrust
mit Rotkohl, Kartoffelklo3 und
Feld- und Selleriesalat 3; G: k € 22,90



Vegetarische Gerichte

SiiBkartoffelpfanne (Vegan)
mit SdBkartoffeln, Broccoli, Paprika, kleinen Maiskolben,
Ananas und KokossoBe L

StBkartoffelgnocchi
an einer Barlauchrahmsauce mit frischen Champignons c; c

Kasespatzle
hausgemachte Spétzle mit wiirzigem Bergkése
in der Pfanne geschwenkt, dazu Réstzwiebel
und ein kleiner Salat 4; c;

Dessert

HeiB und Kalt

eine Kugel Cappuccinoeis mit einer Tasse
Espresso oder Cappuccino 1; G

Warmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne A; c; G: H

Nussparfait
hausgemachtes Nussparfait mit Caramelsauce
an Zimtzwetschgen und Sahne

Unsere Eisbecher finden Sie auf der Eiskarte
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